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1 rue Jules Ferry
Saint-Valery-sur-Somme 

03 22 30 61 07
quai5.stval@gmail.com

LES TAPAS
 

LA CLASSICO
(OLIVES, ANCHOIS, POULPES MARINÉS, PEQUILLOS, TAPENADE NOIRE) 
POUR 1 PERS - 9.50 euros     POUR 2 PERS - 16 euros    POUR 4 PERS - 26 euros 
LES PLANCHES (1 PERSONNE)
LA CHARCUT’
(JAMBON DE PAYS, SAUCISSON, CHORIZO, COPPA, TERRINE DE CANARD AU POIVRE VERT, LOMO) - 16 euros 

LA FROMAGÈRE

 
(CAMEMBERT LAIT CRU, MAROILLES, GRAVAL, LIVAROT, TOMME) - 16 euros

LA MIXTE

 

(3 CHARCUTERIES & 3 FROMAGES) - 16 euros

LA BELLE ASSIETTE QUAI 5 CREVETTES ROSES, BULOTS, 3 HUITRES, SAUMON FUMÉ, 
TARTARE DE POISSON AVEC TOAST - 25 euros

 
FORMULES

des Planches :

 La Charcut’ + un verre

 

- 19 euros
La Fromagère + un verre - 19 euros

La Mixte

 

+ un verre - 19 euros

 
1 BOISSON INCLUSE : verre de vin 15 cl (blanc / rouge Merlot / rosé) ou Kronenbourg 25 cl

 

LES PLANCHETTES 
LE SAUCISSON ENTIER (200gr environ) - 8 euros
LA RILLETTE

  
(JOLI POT & SON PAIN) - 8 euros

 

LES TARTINES (avec salade)
 

TARTINE FROIDE (SAUMON, FROMAGE FRAIS, CITRON, ANETH, PAIN NORDIQUE)  - 9.90 euros
TARTINE CHAUDE (MOZZARELLA, TOMATES CONFITES, ANCHOIS, BASILIC)  - 9.90 euros

  

LES SALADES ET PLATS

  

LA VEGAN (LÉGUMES DE SAISON, SELON ARRIVAGE) - 13 euros
LA QUAI 5

 

(SALADE VERTE, SAUMON, CREVETTES ROSES, MOULES, TOMATES, AVOCAT, PAMPLEMOUSSE) - 14.5 euros
 

MENU ENFANT
- 10 ans

FICELLE PICARDE ou
ASSIETTE DE CHARCUTERIE 

SALADE
1 BOULE DE GLACE AU CHOIX

ou 1 CRÊPE AU SUCRE
9,90 euros

FORMULE BARBECUE EN FONCTION DU TEMPS (avec salade et pomme au four)
ENTRECOTE NORMANDE        300 g - À LA FLEUR DE SEL, ACCOMPAGNÉE DE SALADE  - 23 euros
BROCHETTE D’AGNEAU DE M. HENOCQUE HABLE DE AULT        - 22 euros
MIXTE GRILL        AGNEAU, CANARD, BOEUF  - 19,50 euros
POISSON DU JOUR GRILLÉ - 16,50 euros
MOULES MARINIÈRES EN PAPILLOTTE  - 14 euros

LES CHAUDS  (avec salade)
FICELLE PICARDE  - 9,90 euros
QUICHE AUX FRUITS DE MER - 10,50 euros
FLAMICHE AUX POIREAUX  - 8,50 euros
BISTEU PICARD TOURTE AUX LARDONS ET OIGNONS - 12 euros
LE WELSH DU QUAI 5 PAIN, JAMBON, CHEDDAR, OEUF, BIÈRE - 12,50 euros

Privatisation
Salle

(réceptions,
anniversaires,

séminaires,
repas groupes) 

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Les chèques bancaires ne sont pas acceptés

Les règlements acceptés sont : carte bancaire (Maestro, Visa, Master Card, American express), espèces, chèques vacances,
 chèques logis,(attention chèques déjeuners et tickets resto uniquement en semaine hors week-end et jours fériés).

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

LE TARTARE DE BOEUF AVEC SALADE ET CHIPS - 17 euros
CARPACCIO DE BOEUF AU PARMESAN SUR LIT DE SALADE - 14 euros

LA MER  
ASSIETTE 6 HUITRES  - 15 euros
PLATEAU DE FRUITS DE MER  (selon arrivage) POUR 2 PERSONNES : BULOTS, BIGORNEAUX, 
CREVETTES ROSES, 4 AMANDES, 4 LANGOUSTINES, 12 HUÎTRES, 1 TOURTEAU  - 90 euros
LA SOUPE DE POISSONS  ET SA GARNITURE - 9.5 euros

LA TERRINE DE CANARD AU POIVRE VERT - 9.50 euros

LA LANDAISE (SALADE VERTE, FOIE GRAS, JAMBON SERRANO) - 18.5 euros
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PARFUMS DES GLACES                                                        Sur place / À emporter
- VANILLE, à la vanille Bourbon de Madagascar
- FRAISE, Senga, sengana
- CHOCOLAT, noir de Tanzanie et ses copeaux 
- PISTACHE, de Sicile avec éclats
- CAFÉ, 100% Arabica de Colombie 
- RHUM RAISIN, au rhum des Antilles
- CARAMEL BEURRE SALÉ, au beurre et sel de Guérande 
- BARBE À PAPA
- SPÉCULOOS
- CHOCOLAT BLANC, Suisse
- NOUGAT, de Montélimar
- MENTHE, et copeaux de chocolat
- NOISETTE
- WHISKY

PARFUMS DES SORBETS PLEIN FRUIT
 

- POMME CIDRÉ, (48% de cidre,24% de compote de pommes)
- CITRON, au citron de Sicile
- CASSIS, au cassis Noir de Bourgogne
- PASSION, aux fruits de la passion
- FRAMBOISE, (52% de fruits)  
- PÊCHE DE VIGNE, des coteaux du lyonnais
- NOIX DE COCO, du Sri Lanka
- MANDARINE
- MELON 

LES COUPES
ADAM & EVE : framboise, pomme, cocktail de fruits, coulis de fruits rouges - 7.50 euros
LA COUPE BRETONNE : noisette, pistache, caramel beurre salé et crème fouettée - 7.50 euros
CARABEAN : noix de coco, rhum raisin, chocolat et crème fouettée - 7.50 euros
LA PLEIN CHOC : glace chocolat, chocolat blanc, coulis chocolat et crème fouettée  - 7.50  euros
LA BRÉSIL : vanille, rhum raisin, café et crème fouettée  - 7.50  euros
CARAMELIA : caramel beurre salé, café, spéculoos, coulis caramel beurre salé et crème fouettée - 7.50  euros
AFTER HEIGHT : chocolat, menthe chocolat, get 27 - 9 euros
LA CÔTIÈRE :

 

pomme cidré, poire, Pommeau Maeyaert - 9 euros
LA DIJONNAISE  : vanille, cassis, crème de cassis et crème fouettée - 9 euros

LES CLASSIQUES
 CAFÉ LIÉGEOIS - 7.5 euros

CHOCOLAT LIÉGEOIS  - 7.5 euros
LA DAME BLANCHE  -  7.5 euros

 

1 BOULE
2.5 / 2

2 BOULES
4.5 / 4

3 BOULES 
    6.5 / 5.5

Suppl. CRÈME FOUETTÉE/1 

SMOOTHIES (service au verre) 
Parfums du jour – 6 euros
 

CRÊPES 
Sucre - 3 euros

Miel - 5 euros

GAUFRES
Sucre - 3.5 euros
Crème fouettée - 4.5 euros

LA QUAI N° 5 : 1 boule de glace Vanille Bourbon, 
coulis caramel et crème fouettée - 6 euros

Glaces 
Gourmandises
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Soirées à thème

 

1 rue Jules Ferry
Saint-Valery-sur-Somme 

03 22 30 61 07
quai5.stval@gmail.com

Desserts à l’ardoise

PAUSE GOURMANDE

LES DESSERTS
CAFÉ GOURMAND AVEC SES 3 VERRINES ET SON SUCRÉ  -  8.5 euros
TARTE MAISON (CLAFOUTIS, TARTE AUX POMMES, OU TARTE AUX FRUITS DE SAISON)  -  6 euros
LA TARTE TATIN AVEC SA BOULE DE GLACE VANILLE BOURBON - 8 euros
PÂTISSERIE DU  JOUR  -  6 euros

Privatisation
Salle

(réceptions,
anniversaires,

séminaires,
repas groupes) 

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Les chèques bancaires ne sont pas acceptés

Les règlements acceptés sont : carte bancaire (Maestro, Visa, Master Card, American express), espèces, chèques vacances,
 chèques logis,(attention chèques déjeuners et tickets resto uniquement en semaine hors week-end et jours fériés).

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

fabrication 

maison

fabrication 

maison

5 euros le pot
PARFUM AU CHOIX

Glaces servies 

en cornet 

ou en pot

SMOOTHIES (service au verre) 
Parfums du jour – 6 euuuuuuuuuuuuuuuurorrrrrr s

Citron vert 
des Amériques 

Fraise senga
Sengana 

Caramel, beurre et 
sel de Guérande

Chocolat noir
de Tanzanie

Vanille Bourbon Barbe à papa
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